Mocktail
Whouaaah! C'est Ia joie

Emotion
Joie débordante, chaleur solaire, fou rire contagieux.

Un mocketail éclatant et vibrant : la fraicheur acidulée de la passion, rehaussée par le
pep de la lime et le crémeux de la noix de coco. La mangue sucrée vient compléter
cette vague tropicale, le tout sublimé par des reflets dorés et des éclats scintillants.

A déguster comme une explosion de bonheur sous un soleil éclatant!

Profil de saveur
1. Attaque (entrée en bouche) : Passion vive et acidulée, soutenue par la fraicheur de la lime.
2. Coeur (milieu de bouche) : Explosion sucrée et juteuse de mangue tropicale.

3. Finale (arri¢re-gofit) : Douceur crémeuse et enveloppante de la noix de coco, prolongée par une texture
légérement perlée et rafraichissante grice aux paillettes.

Ingrédients

Purée de fruits Ravifruit de fruit de la passion et de noix de coco, sirop de mangue, sirop de lime, menthe, colorants
alimentaires, paillettes comestibles, gomme arabique, fruits lyophilisés (lime, citron, pamplemousse, orange, griotte).
Contient : amidon de mais. Peut contenir : soja et noix.

Sous-produits*

Purées de fruits Ravifruit : 90% fruit, 10% sucre.

Sirop de mangue Monin : Sucre de canne, eau, arébmes naturels, ardbme naturel de mangue, acide citrique.
Sirop de lime Mr Cocktail : Sucre, jus de lime, eau, acide citrique.

Colorant alimentaire liposoluble jaune: FD&C jaune 3 (E102), Roxy & Rich Inc., Blainville, Québec.
Colorant alimentaire liposoluble blanc: Dioxude de titane (E171), Roxy & Rich Inc., Mirabel, Québec
Colorant alimentaire Highlighter Gold: Mica type III (E555, E171, E172), Roxy & Rich Inc., Mirabel, Québec.
Colorant alimentaire Highlighter Bronze : Mica type II (E555, E172), Roxy & Rich Inc., Mirabel, Québec.
Paillettes iridescentes comestibles Sweet Spell : pigments a base de mica - Blanc, doré et orange

Wilton Poudre perlée 2465500 12167 blanc: dextrose, amidon de mais, silicate d’aluminium et de potassium,
dioxyde de titane, dioxyde de silicium, sorbate de potassium.

* Certaines informations des sous-produits contenus dans le produit transformé peuvent
étre incomplétes ou absentes en raison de l'indisponibilité des informations du fabricant,
du transformateur d'aliments ou du producteur initial.

Mode d’emploi

Ajouter dans le verre : les cubes; 60 ml d’eau chaude pour diluer; des glagons jusqu’aux
trois quarts du verre; du soda (non inclus); les fruits lyophilisés.

Nos fruits sont lyophilisés -sans aréme artificiel ou additif- pour garantir une meilleure
saveur a vos mocktails ou cocktails.



