Mocktail
Eh oui! LAmour papillon

Emotion
Lélan du cceur, le trouble doux d’une premiére étincelle.

Un mocktail floral et romantique ol la prune veloutée rencontre la douceur exotique
de la goyave. La péche, la pivoine et la vanille créent un lien tendre et réconfortant,
tandis que le poivre des dunes et le basilic apportent une tension subtile, comme un
battement d’ailes dans le ventre.

A savourer les yeux fermés, quand tout en toi vibre doucement.

Profil de saveur
1. Attaque (entrée en bouche) : Prune acidulée, goyave ronde et éclat floral de pivoine.
2. Coeur (milieu de bouche) : Notes fruitées et veloutées de péche et de vanille, rehaussées par le basilic.

3. Finale (arri¢re-gotir) : Toucher délicatement poivré et floral, porté par une texture lisse et légérement satinée.

Ingrédients

Purée de fruits Ravifruit de prune et de goyave, sirop a la péche, sirop de pivoine, sirop de goyave, sirop de vanille
francaise, poivre des dunes, basilic, fibre d’avoine, gomme arabique, eau, colorants alimentaires, paillettes comestibles,
fruits lyophilisés (lime, citron, pamplemousse, orange, griotte).

Sous-produits*

Purées de fruits Ravifruit : 90% fruit, 10% sucre.

Sirop de pivoine artisanal : sucre, eau, pétales de pivoine, citron - Le jardin des Corneilles, Ste-Félicité, Québec.
Sirop de goyave Torani: sucre de canne, eau, acide citrique, arébmes naturels, benzoate de sodium, sorbate de
potassium, FD&C red #40, FD&C yellow #6.

Sirop de vanille francaise Torani : sucre de canne, eau, acide citrique, ardbmes naturels, benzoate de sodium, sorbate
de potassium, colorant caramel.

Colorant alimentaire liposoluble rose : FD&C rouge 3 (E127), protéine de riz Roxy & Rich Inc., Blainville, Qué.
Colorant poudre Highlighter Gold: Mica type III (E555, E171, E172), Roxy & Rich Inc., Mirabel, Québec.
Paillettes iridescentes comestibles Sweet Spell : pigments a base de mica - Doré, Rose et Rose Gold

* Certaines informations des sous-produits contenus dans le produit transformé peuvent
étre incomplétes ou absentes en raison de l'indisponibilité des informations du fabricant,
du transformateur d'aliments ou du producteur initial.

Mode d’emploi

Ajouter dans le verre : les cubes; 60 ml d’eau chaude pour diluer; des glagons jusqu’aux
trois quarts du verre; du soda (non inclus); les fruits lyophilisés.

Nos fruits sont lyophilisés -sans aréme artificiel ou additif- pour garantir une meilleure
saveur a vos mocktails ou cocktails.



