
Limonade

Hop là! La Vie Zesty

Émotion
Une vague de fraîcheur vive, un éclair citronné qui fait frissonner l’instant.
Une limonade lumineuse et revigorante où les agrumes éclatants rencontrent des 
�eurs douces et la fraîcheur du basilic. La texture soyeuse est illuminée par des éclats 
dorés et une �nale mentholée, pour une sensation glacée qui électrise tout le corps.
À déguster comme une gorgée de lumière sur la peau nue par temps chaud.

Profil de saveur
1. Attaque (entrée en bouche) : Citron vert percutant, zestes d’agrumes acidulés, notes �orales de sureau.
2. Cœur (milieu de bouche) : Rondeur de la limonade rose, douceur de l’acacia, fraicheur mentholée du mojito.
3. Finale (arrière-goût) :  E�et rafraîchissant marqué, avec une touche de basilic subtil et une texture perlée.

Ingrédients
Purée de fruits Ravifruit de citron vert, de pamplemousse rose et d’agrumes, jus de limonade rose, menthe, basilic, 
sirop de �eurs d’acacia, sirop de �eurs de sureau, sucre Bohème RGA, fruits lyophilisés, �bre d’avoine, gomme 
arabique, arômes naturels de citron et de mojito, colorants, paillettes comestibles.

Sous-produits*
Purées de fruits Ravifruit : 90% fruit, 10% sucre.
Sirop de �eurs de sureau Monin: sucre de canne pur, eau, arômes naturels, acide citrique, jus de citron concentré.
Sirop de �eurs d’acacia : sucre de canne, eau de source, �eurs d’acacia, jus de citron. Les Charlatans, Montréal.
Sucre Bohème RGA : Fleur de lavande, �eur d’hibiscus, �eur d’amarante, citronnelle, hémérocalle cristallisée, �eur de sel, vanille en 
poudre, �eur de centaurée, �eur de souci, colorant alimentaire liposoluble orange, paillettes comestibles roses. Orange, citron, lime, sucre, 
fraise, groseille, pomme, bleuet, camerise, papaye, pêche, framboise, ananas, poire, sucre d'érable, mangue, kiwi, tangerine, hibiscus.
Colorant alimentaire liposoluble jaune : FD&C jaune 3 (E102), Roxy & Rich Inc., Blainville, Québec.
Colorant alimentaire liposoluble blanc :  Dioxyde de titane (E171), Roxy & Rich Inc., Mirabel, Québec.
Colorant en poudre Highlighter Gold: Mica type III (E555, E171, E172), Roxy & Rich Inc., Mirabel, Canada.
Paillettes iridescentes comestibles Sweet Spell :  pigments à base de mica - or et rose.
* Certaines informations des sous-produits contenus dans le produit transformé peuvent
   être incomplètes ou absentes en raison de l'indisponibilité des informations du fabricant,
   du transformateur d'aliments ou du producteur initial.

Mode d’emploi
Ajouter dans le verre : les cubes; 60 ml d’eau chaude pour diluer; des glaçons jusqu’aux
trois quarts du verre; du soda (non inclus); les fruits lyophilisés. Le sucre Bohème sert à
givrer le bord du verre préalablement humidi�é avec des agrumes, du miel ou un
élément de votre choix.
Nos fruits sont lyophilisés -sans arôme arti�ciel ou additif- pour garantir une meilleure
saveur à votre limonade, mocktail ou cocktail.


